JURTSCHITSCH

LANGENLOIS (T KAMPTAL

Pot des Fleurs
Griiner Veltliner Ernte 2014

ENTDECKUNGEN AUS LANGENLOIS

Unter dem Titel ,,Entdeckungen aus Langenlois“ werden jedes Jahr am
Weingut Jurtschitsch besondere Projekt-Weine vinifiziert und in kleinen
Mengen abgefiillt. Jeder dieser Weine, von denen oft nur ein kleines Fass
ausgebaut wird, beginnt im Kopf. Eine Idee, ein Gedanke auf der Suche
nach der Vielfalt des Geschmacks im Wein.

Jede Generation an Jungen Weinbauern hat die Aufgabe, ihr Terroir neu
zu entdecken und fiir sich personlich zu interpretieren. Das einzig Be-
standige ist die Veranderung. So auch beim Terroir. Nicht nur das Klima
in dem unsere Reben wachsen hat sich in den letzten 40 Jahren veran-
dert. Sensible Experimente im Weingarten und im Keller lassen Weine
entstehen, die uns oft selbst iiberraschen und unsere Sensibilitat fiir die
mannigfaltigen Ausdrucksmaglichkeiten des Terroirs scharfen.

Entstehung des Pot des Fleurs

Ein Wein nach einer historischen Methode in einer Tonamphore (Quevri)
vergoren und gereift. Unser Pot des Fleurs wurde ungeschdont und unfilt-
riert im Friihling 2016 abgefiillt.

Die Trauben wurden vorsichtig gerebelt, sodass nur die einzelnen
Beeren ohne Stiele in die 500 Liter grofie Amphore gefiillt wurden. Die
Amphore wurde zu 2/3 mit Trauben befiillt und der Rest mit dem Most
der gleichen Lage zugefiillt. Nach 6 Monaten wurde der Deckel geffnet
und der fertige klare Wein abgezogen. Die Trauben, die sich zum Grofteil
auf dem Boden der Amphore abgesetzt hatten, wurden herausgeschau-
felt und gepresst. Dieser Pressmost, der von Tannin und von oranger
Farbe gepragt war, wurde jedoch nicht mehr dem klaren, hellen Wein
der 1. Charge zugefiigt.

Die Ausheute war dementsprechend gering, aber das Ergebnis empfan-
den wir umso besser: florale Krauterwiirze mit erdigen Aromen kommen
Schritt fiir Schritt zum Vorschein und setzen sich am Gaumen fort. Unge-
schont und unfiltriert kam der Wein mit einer leichten Schwefelgabe auf
die Flasche.
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- d Vor dem Offnen sanft umdrehen, nicht iiber 20°C lagern.
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Rebsorte: 100% Griiner Veltliner

Weingdrten: Terrassenweingérten rund um Langenlois . BIO
Boden: Urgestein

Alk: 11,5% Vol

Sre: 5,3%o0

RZ:1,1g/l

Reifepotenzial: 2024
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